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DICKHUT

Gastronomiebetriebe
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Bayerische Creme

Panna Cotta mit einem
fruchtigen Beerenpuree

Rote Gritze
mit Vanillesauce

Braune Mousse au Chocolat

WeiRRe Mousse au Chocolat

Mini-Muffins
Mini-Donuts

Mini-Berliner
verschieden gefullt

Italienische Tiramisu

Frischer Obstsalat
mit Vanillesauce

Frischer Obstsalat



Brownie Kuchen
pro Stlick ca. 65 g

Mandarinen-Quark-Kuchen
pro Stick ca. 70 g

Apfelkuchen mit Streusel
pro Stuck ca. 100 g

Késekuchen
pro Stiick ca. 95 g

Apfel-Granola-Ecke
pro Stuck ca. 135 g

Pflaumenkuchen
pro Stuck ca. 95 g

Karotten-Haselnuss-Kuchen
pro Stuck ca. 80 g

Kirsch-Schoko-Kuchen
pro Stuck ca. 80 g

Rhabarber-Stachelbeer-Kuchen
pro Stiick ca. 125 g

Bananen-Johannisbeer-Kuchen
pro Stiick ca. 95 g

Erdbeerkuchen
pro Stiick ca. 165 g



