Gastronomie

ANDREASDICKHUT

in der POLIZEIKANTINE

17.07. bis 21.07.2017

Friihstiick | ab 6:30 Uhr

Mittagstisch ab 11:00 Uhr
Von 11:30 Uhr — 12:30 Uhr Essensausgabe fur Landesbedienstete

Far Besucher kommt ein Aufschlag von 1,- € bei jedem Menu dazu.
Die entsprechenden Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Aushang

Wochenangebot
Hahnchenbrustfilet "Picatta”
mit Parmesankasepanade, dazu Bandnudeln
mit Sc.Pomodore und Tomatensalat mit

Dienstag 18.07. ab 13:30 Uhr
Eisbecher "Tropicana"
mit frischen exotischen Friichten

Essig/Ol ace und Sahne 1
4,45/5,45€ 2,95 €
Meni 1: 4,35 € Menu 2: 3,75 € Menu 3: 3,25 €
Menii 1: 5,35 € Menu 2: 4,75 € Menu 3: 4,25 €
Trapper Steak Berliner Bratwurst
(Schweinesteak) Bulettenauflauf mit
Montag mit iberbacken mit Kase, Rahmporree
Kartoffelecken dazu Salat mit und
und Bauernsalat Joghurtdressing Salzkartoffeln
A A,C,G,15 G,2,38
Rindergeschnetzeltes Nudelauflauf Reibekuchen
.Madagaskar* ~Hawaii“ mit
in einer mit Hahnchenbrust, grobem
Dienstag PfefferrahmsofRe, Ananas Apfelmus
dazu Eierspatzle und Currysole, 1235
und Gurkensalat mit Uberbacken
Essig/Ol ace mit Kése ac.c,15
Mittwoch Sch_weinebrat(?‘n G_efl[]gelfri_kassee Mohren-
4,50/5,50€ ,,Zlgeuqer Art mit Champignons, Kartof_fel-
Schellfisch paniert mit mit Erbsen und_ Spargel, Gratlp
buntem Kartoffelsalat Pommes dazu Reis ynd (vegetarisch)
und Remouladensauce und Salat mit e
AC,G,J1,29,11 Krautsalat 3 Joghurtdressing &
Schweineroulade Hacksteak Bayerische
.Hausfrauen Art* .Diplomaten Art* Krauterbratwurst
Donnerstag mit Apfelrotkohl mit griinen Bohnen, mit Schmorkohl
und ZwiebelsolRe und
Salzkartoffeln 23 und Bratkartoffeln acc | Kartoffelplree ac.238
Seelachs paniert oder Calamaris Zucchini-Kase-
Seehecht in Ei mit »a la Romana“ Rahmsuppe
. Salzkartoffeln oder mit Knoblauchdip, mit Gehacktes,
Freltag Pommes, Sauce nach Pommes dazu ein
Wahl und Tomatensalat und Salat mit Brétchen
AG

mit Essig/Ol ac.c.

Joghurtdressing acn

Anderungen vorbehalten.

Andreas Dickhut | Hoheleye 3 | 58093 Hagen | Telefon: 02331 / 9861190
info@andreasdickhut.de

Besuchen Sie auch unsere Homepage unter www.andreasdickhut.de
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